
Butler Nephew & Co
Porto Pink

Allgemeine Verpackungsinformationen

Verpackung:  6 Flaschen pro Karton  Inhalt: 0,75 Liter

Winemaker‘s Notes
Dieser Portwein strahlt im Glas mit seiner lebhaften Roséfarbe. Sein frisches und 
aromatisches Bouquet mit Noten von roten Früchten und duftenden Blumen begeis-
tert den Genießer. Am Gaumen zeigt er seine Frische und Seidigkeit aber auch 
Konzentration und Fülle, gepaart mit Nuancen von Kirsche, Himbeere und einem 
leichten Hauch Honig. Ein besonderer Port mit auffallend harmonischem und fruch-
tigem Finish.    

Das Portweinhaus Butler Nephew & Co. wurde ursprünglich 1730 unter dem Namen 
Nash & Co. gegründet. Nach einigen Inhaber- und Namenswechseln wurde das 
Unternehmen 1829 dann endgültig zu Butler Nephew & Co. 1989 kaufte Sande-
mann einen großen Teil des Lagerbestandes. 

Heute gehört das Haus Stephen Christie, Inhaber von Christie Wines. Es wurde viel 
Arbeit investiert, um die Tradition des Hauses mit der hingebungsvollen Herstellung 
von feinsten Portweinen zu kombinieren.  Das Ergebnis dieser Arbeit ist ein Portfo-
lio von herausragenden Portweinen, das in Qualität und Geschmack seinesgleichen 
sucht. 

Vinifikation
Dieser Port Rosé wird aus den Rebsorten Touriga Nacional und Touriga Franca her-
gestellt. Um eine kräftige Rosé-Farbe zu erhalten, wird der Most  in temperaturkon-
trollierten Edelstahltanks frühzeitig von den Traubenschalen getrennt.  Durch die 
Zugabe von hochwertigem Alkohol wird dann der Fermentationsprozess gestoppt. 
Anschließend  wird dann der Port traditionell im Fass gereift. 

Weindaten
Rebsorte(n):  Tinta Roriz, Touriga Franca
Anbaugebiet(e): Douro Tal
Totalsäure:  3,21 g/l
Alkohol:  19,0 % vol.

Empfehlung

Wir empfehlen den gut gekühlten Port als Aperitif auf crushed Ice, zu sommerlichen 
Appetizern, gegrilltem Fisch und leckeren Desserts. Gönnen Sie sich und Ihren Be-
kannten etwas Außergewöhnliches: 

Portugal


