The 10 years old tawny port is a superb example of
a tawny port, made from selected old wines with an
average age of over 10 years. It's during the aging
period in oak casks that the ruby color becomes red
amber tawny, which gives the name to this type of port
wine. Recognized by its smoothness, velvety texture,
ripened fruity aroma and dry fruit taste. At the end, you
can feel balsamic shades and creamy flavors. This 10
years old tawny makes an excellent dessert wine. It

goes well with cheese, “créeme brulée” or fruit tarts. In
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warmer months should be served very slightly chilled.

CURRICULUM VINAE

& WINEENTHUSIAST

Vine Varieties: Old vines, Tinto C&o, Tinta Roriz | Production Area: Douro
Alcool: 20%vol. | pH: 3.48 | T. Acidity: 3,84 g/dm3 | Baumé: 3,5 | Wine; Contains sulphites
Single bottle wine case | 6 bottles 750 ml per case | EAN Code: 5600242555020
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Le Porto tawny 10 ans d'age est un superbe
représetant du porto tawny, élaboré a partir de vieux
vins sélectionnés d'une moyenne d'age de plus de 10
ans. C'est au cours de la période de maturation en f(ts
de chéne que la couleur pourpre foncée devient la
teinte fauve ("tawny") ambrée dont ce porto tire son
nom. Reconnu pour sa finesse, sa texture veloutée, ses
notes de fruits mar et de fruits secs. Trés bon en
bouche, avec des nuances balsamiques et des saveurs
crémeuses. Ce tawny 10 ans d'age est un excellent vin
de dessert. Il s'entend parfaitement avec un fromage,
de la creme brllée ou une arte aux fruits. Au plus
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chaud de I'été, il doit étre servi trés légerement frais.
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Cépages: Vinhas Velhas, Tinto Cao, Tinta Roriz | Zone de Production: Douro
Alcool: 20%vol. | pH: 3.54 | Acidité T.: 3,65 g/dm3 | Baumé: 3,5
Botte individuelle | 6 bouteilles de 750 ml par boite | EAN Code: 5600242555020
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O Vinho do Porto Butler Nephew 10 anos é um
excelente exemplo de um Porto tawny, elaborado a
partir de vinhos velhos selecionados, com uma idade
média de mais de 10 anos. E durante o periodo de
envelhecimento em barris de carvalho que a cor rubi se
transforma em cores vermelho ambar, o que da o
nome a este tipo de vinho do Porto. Reconhecido pela
sua suavidade, textura aveludada e aroma frutado e
sabor de frutos secos. No final, sentem-se notas
balsamicas e um sabor cremoso. O Porto 10 anos é um
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excelente vinho de sobremesa.
Acompanha bem com queijo, leite-creme ou tortas de
frutas. Nos meses mais quentes, deve ser servido frio.
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Castas: Vinhas velhas, Tinto Céo, Tinta Roriz | Zona de Producdo: Douro
Alcool: 20%vol. | pH: 3.54 | Acidez T.: 3,65 g/dm3 | Baumé: 3,5
Caixa Individual | 6 garrafas 750 ml por caixa | EAN Code: 5600242555020
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